
LA NOSTRA
CARTA



Croquetes de pernil ibèric (3u)

Coca de vidre amb tomàquet

Coca de vidre amb anxoves

Mix d’olives tres colors en oli amb

piparra dolça D.O. Navarra

Seitons en vinagre de la casa amb piparra

dolça D.O. Navarra i tomàquet cherry

Patates braves

Soufflé de formatge

Tàrtar de salmó i alvocat

Tataki de tonyina

Musclos a la brasa

Steak tàrtar de wagyu

Plat de pernil ibèric amb pa de coca

Mix de verdures a la brasa

Carxofes a la brasa amb toppings de

tàperes i tomàquet fregit

Porro confitat amb puré de tòfona

Carbassa amb salsa curry i formatge de

cabra

Hummus i babaganoush amb crudités

LA CARTA

9,00€

6,50€

9,50€

7,50€

9,50€

9,50€

9,50€

13,00€

19,50€

13,50€

19,00€

24,50€

13,50€

19,00€

18,50€

14,50€

13,50€

PER compartir



Supergreen

Amanida de tomàquet i

ventresca

Amanida de formatge de cabra

Amanida de tomàquets de

l’hort amb burrata i pesto

Llobarro amb guarnició

Orada amb guarnició

Broqueta de rap amb gambes i

tomàquets cherry

Calamars a la brasa

Bacallà amb samfaina

10,50€

14,50€

12,50€

14,50€

21,50€

21,50€

21,50€

19,50€

20,50€

PEIX A la llenya

LA CARTA
amanides



Entrecot de vedella de Girona amb

guarnició (300 gr)

Ribeye de vedella angus Argentina

amb guarnició (300 gr)

Mitjana de vedella amb guarnició

(750 gr)

Filet de vedella amb escalopa de foie

Costellam a la mel

Presa de porc ibèric amb pebrots del

padró i patates “panaderes”

Hamburguesa de wagyu (amb

patates, amanida o verdures)

Botifarra del perol artesana amb

patates i allioli

Xai al forn en el seu suc amb patates a

la llima

Especial pollastre a la llenya amb

patates, amanida, verdures i salses

*Suplement d’escalopa de foie

26,50€

29,50€

48,00€

28,50€

21,50€

19,50€

19,50€

19,50€

22,50€

19,50€

5,00€

LA CARTA
carns a la brasa



Croquetas de jamón ibérico (3u)

Coca de cristal con tomate

Coca de cristal con anchoas

Mix de olivas tres colores en aceite con

piparra dulce D.O. Navarra

Boquerones en vinagre con piparra

dulce D.O. Navarra y tomate cherry

Patatas bravas

Souffle de Queso

Tartar de salmón y aguacate

Tataki de atún

Mejillones a la brasa

Steak tartar de wagyu

Plato de jamón ibérico con pan de coca

Mix de verduras a la brasa

Alcachofas a la brasa con toppings de

alcaparras y tomate frito

Puerro confitado con puré de trufa

Calabaza con salsa curry y queso de

cabra

Humus y Babaghanoush con crudités

9,00€

6,50€

9,50€

7,50€

9,50€

9,50€

9,50€

13,00€

19,50€

13,50€

19,00€

24,50€

13,50€

19,00€

18,50€

14,50€

13,50€

LA CARTA
para compartir



Supergreen

Ensalada de tomate y ventresca

Ensalada de queso de cabra

Ensalada de tomates del huerto

con burrata y pesto

Lubina con guarnición

Dorada con guarnición

Brocheta de Rape con gambas

y tomates cherry

Calamares a la brasa

Bacalao con sanfaina

21,50€

21,50€

21,50€

19,50€

20,50€

pescado a la leña

10,50€

14,50€

12,50€

14,50€

LA CARTA
ensaladas



Entrecot de ternera de Girona con

guarnición (300 gr)

Ribeye de ternera angus Argentina

con guarnición (300 gr)

Chuletón de ternera con guarnición

(750 gr)

Solomillo de ternera y escalopa de foie

Costellón a la miel

Presa de cerdo ibérico con pimientos

del padrón y patatas “panaderas”

Hamburguesa de wagyu (con patatas,

ensalada o verduras)

Butifarra del perol artesana con

patatas y alioli

Cordero al horno en su jugo con

patatas a la lima

Especial pollo a la leña con patatas,

ensalada, verduras y salsas

*Suplemento de escalopa de foie

26,50€

29,50€

48,00€

28,50€

21,50€

19,50€

19,50€

19,50€

22,50€

19,50€

5,00€

LA CARTA
carnes a la brasa



Iberian ham croquettes (3 pcs)

Glass bread with tomato

Glass bread with anchovies

Mixed three-color olives in oil with sweet

piparra D.O. Navarra

House marinated anchovies with sweet

piparra D.O. Navarra and cherry tomato

Patatas bravas

Cheese soufflé

Salmon and avocado tartare

Tuna tataki

Grilled mussels

Wagyu steak tartare

Iberian ham platter with coca bread

Grilled vegetable mix

Grilled artichokes with capers and fried

tomato toppings

Confit leek with truffle purée

Pumpkin with curry sauce and goat

cheese

Hummus and babaganoush with crudités

to share
9,00€

6,50€

9,50€

7,50€

9,50€

9,50€

9,50€

13,00€

19,50€

13,50€

19,00€

24,50€

13,50€

19,00€

18,50€

14,50€

13,50€

MENÚ



Supergreen

Tomato and tuna belly salad

Goat cheese salad

Garden tomato salad with

burrata and pesto

Sea bass with garnish

Sea bream with garnish

Monkfish skewer with prawns

and cherry tomatoes

Grilled squid

Cod with ratatouille

21,50€

21,50€

21,50€

19,50€

20,50€

Wood-fired fish 

10,50€

14,50€

12,50€

14,50€

salads

MENÚ



Girona beef entrecôte with garnish

(300 g)

Argentinian Angus ribeye with

garnish (300 g)

Beef T-bone steak with garnish

(750 g)

Beef tenderloin with foie escalop

Honey-glazed ribs

Iberian pork presa with padrón

peppers and “panadera” potatoes

Wagyu burger (with fries, salad or

vegetables)

Artisan “butifarra del perol” sausage

with potatoes and aioli

Oven-roasted lamb in its juices with

lime potatoes

Wood-fired chicken special with

potatoes, salad, vegetables and

sauces

*Foie escalop supplement

26,50€

29,50€

48,00€

28,50€

21,50€

19,50€

19,50€

19,50€

22,50€

19,50€

5,00€

grilled meat

MENÚ



Croquettes de jambon ibérique (3 pcs)

Pain catalan “coca” à la tomate

Pain catalan “coca” aux anchois

Mélange d’olives trois couleurs à l’huile

avec piparra douce D.O. Navarra

Anchois marinés maison avec piparra

douce D.O. Navarra et tomates cerises

“Patatas Bravas”(Pommes de terre bravas)

Soufflé au fromage

Tartare de saumon et avocat

Tataki de thon

Moules grillées

Steak tartare de wagyu

Assiette de jambon ibérique avec pain

catalan “coca”

Assortiment de légumes grillés

Artichauts grillés avec câpres et sauce

tomate

Poireau confit avec purée de truffe

Potiron avec sauce curry et fromage de

chèvre

Houmous et babaganoush avec crudités

9,00€

6,50€

9,50€

7,50€

9,50€

9,50€

9,50€

13,00€

19,50€

13,50€

19,00€

24,50€

13,50€

19,00€

18,50€

14,50€

13,50€

Entrées à partager

CARTE



Supergreen

Salade de tomates et ventrèche

de thon

Salade de fromage de chèvre

Salade de tomates du potager

avec burrata et pesto

Bar avec garniture

Daurade avec garniture

Brochette de lotte avec

crevettes et tomates cerises

Calamars grillés

Morue avec ratatouille

21,50€

21,50€

21,50€

19,50€

20,50€

Poisson au feu de bois

10,50€

14,50€

12,50€

14,50€

salades

CARTE



Entrecôte de bœuf de Gérone avec

garniture (300 g)

Ribeye de bœuf Angus argentin avec

garniture (300 g)

Côte de bœuf avec garniture (750 g)

Filet de bœuf avec escalope de foie gras

Travers de porc au miel

Presa de porc ibérique avec piments de

Padrón et pommes de terre “panaderas”

Burger de wagyu (avec frites, salade ou

légumes)

Saucisse artisanale “butifarra del perol”

avec pommes de terre et aïoli

Agneau rôti au four dans son jus avec

pommes de terre au citron vert

Spécial poulet au feu de bois avec

pommes de terre, salade, légumes et

sauces

*Supplément escalope de foie gras

26,50€

29,50€

48,00€

28,50€

21,50€

19,50€

19,50€

19,50€

22,50€

19,50€

5,00€

Viande grillée 

CARTE
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